PRZEPIS NA PIERNICZKI

Skladniki:
» 2,5 szklanki maki
» 0,5 szklanki miodu

» 1 szklanka cukru ( lub troch¢ mniej )
» 0,5 kostki masta

» 3 tyzeczki przyprawy piernikowe;j

» 3 tyzki kawy inki

» 0,5 tyzeczki sody

» 70ttko lub rozbeltane jajko do smarowania pierniczkéw

1. Nagrzej piekarnik do 170 stopni.

2. Podgrzej miod z przyprawami ( w garnuszku na gazie)

3. Na stolnice wysyp make, cukier, pokrojone masto, kawe inke, sode , wbij
jajko, wymieszaj to wszystko razem.

4. Dodaj podgrzany miod z przyprawami, zardb gladkie ciasto, podsypujac
maka.

5. Rozwalkuyj ciasto, powycinaj ksztatty.

6. Ul6z na blasze, wylozonej papierem do pieczenia, posmaruj rozbeltanym
jajkiem.

7. Piecz 10-15 minut, w tym czasie wycinaj pierniczki na drugg blache
( z podanych proporcji otrzymujemy 3 blachy pierniczkoéw)

UWAGA!!! Te pierniczki sg najlepsze gdy pomagajg przy nich dzieci !!!!



